“ETIT “ORNE “ICHE

— RESTAURANT —

9 Plpa s Pavid

DU MARDI AU DIMANCHE MIDI
12H-14H - 19H- 22H

FERME LE DIMANCHE SOIR & LUNDI

Tél.: 01 60 66 26 34 - contact@petitcornebiche.fr



LES MENUS ——

Tous nos plats sont « faits maison » et élaborés & base de produits frais et de saison

ENTREE ENTREE - PLAT
PLAT ou
DESSERT PLAT - DESSERT
45€ ——— — 30
——— ENTREES

Le p&té en crolte Chutney oignons / Grenadine / Ketchup de mangue

L'ceuf parfait Legumes confits / Créme cheddar / Pesto roquette
Le saumon Tartare / Fenovuil / Caramel betterave
—a PLATS
La pintade Supréme / Polenta saveur tapenade / Carottes fanes / Sauce moutarde
Le bar Pomme Anna / Poélée de légumes / Créme chorizo / Crumble
Le Beeuf Entrecote / Beure maitre d'hétel / Ceufs de poissons volants

Frites de patate douce

— DESSERTS

La créme brulée Pistache / Cerises amarena
La pana cotta Carambar / Speculoos
Le fromage Brie de Melun / Tomme de brebis / Saint-Nectaire

Le gourmand Expresso ou thé / Gourmandises



— LA CARTE DU CHEF MIKA

Tous nos plats sont « faits maison » et élaborés & base de produits frais et de saison

ENTREES
Lentrée Signature * - Escargots en persillade / Cépes / Creme pamesan / Crumble 26€
Le foie gras Fumeé / Poire asiatique / Whisky Lagavulin 26€
L'ceuf parfait * Pleurotes grises / Créme moutarde / Crumble parmesan 18€
Le saumon Craviax / Agrumes / Ketchup de mangue / Ceufs de poissons volants 25€

* supplement Truffe fraiche  15€

PLATS
Le plat Signature  Caré dagneau / Basse température / Carottes fanes glacées 45€
Pomme Anna / Sauce aigre douce / Passion
Les gambas * Fambées / Risotto / Coriandre / Raifort / Beure blanc Champagne 36€
Le Beeuf * Filet 160g / Poélée de pleurotes grises / Sauce foie gras chocolat 45€
Le cabillaud Mousseline de panais / Vanille / Chétaignes tonefiees / sauce Caviar 36€

* supplement Truffe fraiche  15€




— DESSERTS

Le dessert Baba au Rhum / Fuits exotiques / Chantilly vanille / Rhum ambré
Signature
La créme brulée  Truffe / Vanille / Zallotti blossom

La cacahuéte Finger / Chocolat / Caramel

La panna cotta  Basilic / Coulis de mangue / Speculoos

La pomme Tatin / Finger / Coulis de fruits
Le fromage Brie de Melun / Tomme de brebis / Saint-Nectaire
Le gourmand Expresso ou thé / Gourmandises
Boucherie Niversaise Reynaud
pour nos viandes tendres pour nofre poisson frais
M. Charraire M. Chapoutier
pour nos fruits et légumes de saison POUr NOS Vins
Anthes Vins Richard
pour notre cremerie pOour NOS Vins
Chez nous, vous y serez touiours chez vous m
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VETIT “ORNE CICHE

417, Avenue de la Libération + 77630 ARBONNE-LA-FORET

15€

15€

15€

15€

15€

14€

14€



