
Menu NOËL Déjeuner 
Dimanche 25 décembre 

95 €/p - eau, vin, café compris

Amuse-Bouche 

Velouté de Butternut Chataigne et Sot l’y laisse de dinde
___ 

Foie gras de canard Fumé au Mesquite, 

Chutney de poires asiatiques senteur vanille

ou

Cannelloni de saumon fumé au chèvre frais, 

Panacotta au miel de fleurs et Caramel de betterave

___

Château filet de bœuf mariné à l’estragon, 

Risotto aux cèpes et sa creme

ou

Filet de Turbot meuniere, 

Légumes glacés, Crème de panais vanillé

___

Fromage à partager

___

Bûche de Noël

Réservation au 01 60 66 26 34

Contact@petitcornebiche.fr


