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CETIT ~ ORNE JICHE

— RESTAURANT —

DU MERCREDI AU DIMANCHE MIDI
12H-14H - 19H- 22H

FERME LE DIMANCHE SOIR, LUNDI & MARDI

Tél.: 01 60 66 26 34 - contact@petitcornebiche.fr




.
LES MENUS ————

Tous nos plats sont « faits maison » et élaborés & base de produits frais et de saison

ENTREE ENTREE - PLAT
PLAT ou
DESSERT PLAT - DESSERT
— 45€ 38€
—— ENTREES

La corne biche  Magret de canard fumé / mozzarella / noix / pommes golden

tomates confites / balsamique pomme

Lescargot Pleurotes grises / persillade / créme parmesan / crumble
Le foie gras Fumé / céleri / rémoulade / caramel de betterave

— PLATS
Le porc Filet mignon / chorizo ibérique / polenta au romarin / basse température
Lespadon Faisselle aux herbes / légumes minis / crumble parmesan / pesto roquette
Le beeuf Entrecote 250g / beurre au haddock fumé / fites

—— DESSERTS
Le chocolat Fondant / noix de pécan / créme anglaise pistache / glace

La panna cotta  Baisilic / cerises amarena / coulis de fruits

Le fromage Brie de Melun / tomme de brebis / Saint-Nectaire

Le gourmand Expresso ou thé / gourmandises



D
LA CARTE DU CHEF MIKA

Tous nos plats sont « faits maison » et élaborés & base de produits frais et de saison

ENTREES
Le tourteau Effloché / beamaise / bisque langoustine / Vodka Grey Goose 20€
Lentrée Sionature Saumon graviax / betterave / fenouil / agrumes 20€
L'ceuf parfait Pleurotes grises / creme moutarde / pesto / crumble parmesan 17€
Le foie gras Fumé / chutney / pommes nashi / ketchup de mangue épicé 20€
La Saint-Jacques  Mousseline / chorizo / créme parmesan 22€
PLATS
Le veau Filet mignon / basse température / polenta au romarin 37€
créme de cépes
Le turbot Meuniére / minis légumes / beurre blanc Champagne 42€
La pluma loérique / braisée / cigre doux / légumes 34€
Le cabillaud Dos / risotto / encre de seiche / chorizo / citron cavior 35€
Le plat Sionature  Flet de beeuf / huitres / vinaigre safran / caviar 45€
Le végé Risotto / safran / champignons / tomates confites 28€

Caviar & partager (pot de 50 g ) 120€

gnature + Le plat Signature +

/5€
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—— DESSERTS
Le fromage Brie de Melun / tomme de brebis / Saint-Nectaire
Le chocolat Fondant / noix de pécan / créme anglaise pistache / glace
Le dessert Pain raisin / facon perdu / cerises amarena / glace pistache
Signature
Le claofoutis Pommes nashi / glace de saison / coulis de fruits
Le gourmand Expresso ou thé / gourmandises

Boucheries Nivernaises
pour nos viandes tendres

M. Charraire
pour NOs fruits et
légumes de saison

NOS FOURNISSEURS

Anthes
pour notfre crémerie

Reynaud
pour notfre poisson frais

Devaux
pour notre Champagne
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JETIT CORNE “ICHE

M. Chapoutier
POUr NOS ViNS

Vins Richard
POUr NOS ViNS

417, Avenue de la Libération + 77630 ARBONNE-LA-FORET

12¢€

13€

15€

13€

12¢€



